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PRISMA
DO DOURO AO PORTO

“Nada faria prever que aquela regido, outrora inospita,
fosse local propicio para tao venturosa reuniéo.
Da prdpria terra, vieram os lavradores e os trabalhadores
da vinha e do lagar. De ali perto, dos vales do rio, os arrais
e marinheiros. Do lado de la da fronteira, a norte, os
galegos, inesgotaveis construtores de muros e socalcos.
Do Porto, adegueiros, administradores e comerciantes.
Da Inglaterra e da Escdcia, sobretudo, mas também da
Holanda e de outros paises, comerciantes, exportadores,
colégios de Oxbridge, clubes de Londres e pubs de
Edimburgo. Ao fazer um vinho excelente, toda esta gente
fez também uma regiao, uma paisagem e uma cultura. (...)
O resto ¢ historia. (...) A verdade é que nada nesta regido
foi simples, ou sequer sereno. Tal como o vinho. Ou a vida.”
Antonio Barreto

Neste pequeno paragrafo, Anténio Barreto transmite

a diversidade de intervenientes que contribuiram para

a formacéo da regido do Douro e do seu afamado Vinho
do Porto. Ao contrario da maioria das regides vitivinicolas,
o territério de producgéo e comercializagao de vinho
situava-se em dois lugares distintos. No Douro,

os lavradores cultivavam a vinha e vinificavam a uva; no
Porto e em Vila Nova de Gaia, adegueiros, administradores
e comerciantes compravam o vinho aos viticultores,

onde o envelheciam e comercializavam. Apenas a partir da
década 1980, esta atividade comercial, outrora exclusiva
do entreposto de Gaia, foi alargada a regidao do Douro.
Realidades geograficamente separadas, mas interligadas
por um eixo que tudo uniu, o rio Douro, que desagua entre
o Porto e Gaia.

O rio deu o seu nome a regiao, e a cidade de onde o

vinho era exportado via maritima deu o nome ao vinho.

A origem do Vinho do Porto nasce assim de uma conjugacao
geografica, natural, social, histérica e econdémica téo
invulgar quanto complexa, onde realidades urbanas

e rurais se cruzaram e deram forma a uma cultura
multifacetada, de contrastes e infinitas possibilidades.

A natureza intensa do Douro €, nesta exposicao,
representada como uma luz branca que se fragmenta
ao atravessar o prisma humano, gerando assim um
espetro de cores imenso, sugerindo os caminhos
percorridos e ainda por explorar. Uma viagem do Douro
ao Porto que acompanha os processos de feitura deste
vinho, sob perspetivas micro e macro, e a cultura que
cada um deles originou:

A Cultura da Terra - Piso 1

A Cultura do Vinho - Piso 2
A Cultura do Tempo - Piso 3
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PRISMA PISO O FLOOR O (Entrada Entrance)

FROM DOURO TO PORTO

“Nothing could have foretold that this once inhospitable
region would become the setting for such a fortunate
gathering. From the land itself came the farmers and the
the vineyard and “lagares” labourers. From nearby, along
the river valleys, the skippers and sailors. From across the
northern border, the Galicians — tireless builders of walls
and terraces. From Porto, the cellar masters, administrators,
and merchants. From England and Scotland above all, but
also from Holland and other countries, came the traders and
exporters, Oxbridge’s colleges, London’s clubs, Edinburgh’s
pubs. In making an excellent wine, all of these people also
made a region, a landscape, and a culture. (...) The rest is
history. (...) The truth is that nothing in this region was ever
simple, or even serene. Just as the wine. Or life itself”
Antonio Barreto

In this short passage, Antonio Barreto conveys the diversity
of the people who contributed to shaping the Douro region
and its famous Port wine. Unlike most winegrowing regions,
the site of production and that of trade were set in two
separate places. In Douro, farmers cultivated the vineyards
and made the wine; in Porto and Vila Nova de Gaia, cellar
masters, administrators, and merchants purchased it from
the growers, aged it, and placed it on the market. It was
only in the 1980s that this commercial activity — once
confined to the warehouses of Gaia — was extended to the
Douro region itself. Two geographically distant realities, yet
bound by a single axis: the Douro River, flowing into the sea
between Porto and Gaia.

The river gave its name to the region, and the city from
which the wine was shipped gave its name to the wine.

The origin of Port thus emerges from a convergence —
geographical, natural, social, historical, and economic — at
once unusual and complex, where urban and rural realities
intersected and gave shape to a multifaceted culture, full of
contrasts and infinite possibilities.

The intense character of the Douro region is portrayed

here as a white light, breaking apart as it passes through the
human prism into a vast spectrum of colours, evoking both
the already traveled paths and those yet to be discovered.

It is a journey from Douro to Porto, tracing the processes
involved in the making of this wine, seen from both micro
and macro perspectives, and the culture that each of them
has generated:

The Culture of the Land - Floor 1
The Culture of Wine - Floor 2
The Culture of Time - Floor 3

A
INTRODUCAO INTRODUCTION

Bilheteira
Ticket Office

Elevador
Elevator

Acesso ao piso 1
Access to 1st floor

Acesso ao piso -1
Access to -1st floor
wcC

Cacifos

Locker

Entrada
Entrance
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PISO1TERRA FLOOR 1 LAND

1

XISTO AMPLIFICADO AMPLIFIED SCHIST

a)

XISTO AMPLIADO MAGNIFIED SCHIST
Impressao em backlight Backlight Print

Rui Fernandes, Plataforma cientifica HEMS no
i3S, Universidade do Porto HEMS core facility at
i3S, University of Porto

Ultraestrutura convencional de uma amostra de
po de xisto obtida por microscopia eletrénica
de transmissao Conventional ultrastructure

of schist powder sample obtained by TEM -
transmission electron microscopy

Ampliagdo Magnification

(K=1000x) 250x, 2,5k, 6K, 8K, 12k, 25K, 30K, 50K,
100K, 150K, 200K, 250K, 500K, 600K, 800K.

Acesso ao piso 2
Access to 2nd floor

Acesso ao piso O

Access to O floor

Elevador

Elevator

14)

b)

Fragmento de xisto do Douro utilizado por
Mateus Nicolau de Almeida em improviso de
baixo elétrico Fragment of Douro schist used
by Mateus Nicolau de Almeida in electric bass
improvisation

c)

Baixo Elétrico Electric Bass
Mateus Nicolau de Almeida
Sonoplastia Sound design
Ivo Brandao

B

A CULTURA DATERRA

THE CULTURE OF THE LAND
Impressao em backlight Backlight Print

2
PRISMA PRISM
Técnica Mista Mixed Media

3
TERROIR
Técnica Mista Mixed Media

PISO1
A CULTURA DATERRA

Xisto Amplificado (1). O xisto € uma rocha laminada que
permite a infiltragéo das raizes no solo, tornando possivel
avida vegetal num ambiente de condi¢des extremas.
Este retrato em forma de mosaico apresenta a ampliagéo
do xisto em varias escalas microscopicas revelando as
suas diferentes formas e texturas. E complementado

por um fragmento de xisto e uma sonoridade que
procura sugerir a vibragéo desta rocha. Este conjunto

de elementos sugere as diferentes escalas e perspetivas
possiveis da paisagem do Douro, simultaneamente
monumental e intimista.

O conceito de Prisma (2) — metafora transversal a esta
exposicao — é aqui representado de forma figurativa.

O ser humano funciona como um prisma que, ao receber
ainformacao do solo e do clima representados pela luz
branca, a interpreta e cria uma infinidade de caminhos
possiveis. Tal como a luz que ao atravessar o prisma se
desdobra em multiplas cores, também cada vitivinicultor
revela diversas interpretagcdes do solo e clima do Douro.

Uma possivel interpretacao da decomposicao do

Terroir (3) duriense, baseada em trés pilares: solo,

clima e humano. Apresenta-se uma sintese das suas
caracteristicas essenciais que contribuiram para a divisao
do Douro em trés sub-regides: Baixo Corgo, Cima Corgo
e Douro Superior. Todos estes aspetos influenciam o ciclo
davinha e, consequentemente, a qualidade do seu fruto.
A leitura do conjunto resultou num método de pontuacao
qualitativo das vinhas para a producéo de vinho do Porto.
Uma representacao do territorio como expressao de

um lugar especifico e das suas variaveis, que continuarao
a ser trabalhadas durante os processos de vinificacao

e envelhecimento do vinho, que também compdem

o terroir.

FLOOR 1
THE CULTURE OF THE LAND

Magnified Schist (1). Schist is a laminated rock that allows
roots to infiltrate the soil, rendering plant life possible in
extreme conditions. This portrait in the form of mosaic
presents the magnification of schist at various microscopic
scales, revealing its different shapes and textures. It is
complemented by a fragment of schist and a sound that
evokes the vibration of this rock. This set of elements
suggests the different scales and perspectives discernable
in the Douro region landscape, simultaneously monumental
and intimate.

Here, the concept of Prism (2) — the u metaphor underlying
the entire exhibition — is represented figuratively. Upon
receiving the information from the soil and the climate,
both represented by white light, human beings function

as prisms that interpret it and create an infinite number

of possible paths. Just as light unfolds into multiple colours
when traversing through a prism, so each winemaker
reveals various interpretations of the Douro region’s

soil and climate.

A possible interpretation of the decomposition of the

Douro Terroir (3), based on three pillars: soil, climate and
human intervention. We present a summary of the essential
characteristics that contributed to the division of the Douro
region into three sub-regions: Baixo Corgo, Cima Corgo

e Douro Superior. All of these factors influence the vines’

life cycles and, consequently, the quality of its fruit. The
analysis of the entire territory resulted in a method for the
qualitative classification of the vines for purposes of Port
Wine production. A representation of the territory as an
expression of a specific place and its variables, which will
continue to be developed during the winemaking and ageing
processes, both of which also comprise the terroir.
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PISO 2 VINHO FLOOR 2 WINE

C
A CULTURA DO VINHO THE CULTURE OF WINE
Impressao em backlight Backlight Print

4

MANTA CAP

Massas de lagar secas (partes sélidas da uva

- grainhas e peliculas ou cascas) cola de peixe,
ferro Wine cap (solid layer of grape seeds and
skins), fish glue, iron

5
VINDIMA GRAPE HARVEST
Técnica Mista Mixed Media

6
FERVERE
Técnica Mista Mixed Media

Acesso ao piso 1
Access to 1st floor

|

l

l

l
|
l
l
l
|
I
l
l
|
l

Acesso ao piso 3
Access to 3rd floor
(o]
Elevador
Elevator
(o]
8 )
7 b)
LAGAR Sonoplastia Sound Design
Técnica Mista Mixed Media Ivo Brandao
8
LEVEDURAS YEASTS
a)

Projeccgéo Video Video Projection
Observagéo ao microscopio da fermentagéo
alcodlica no Vinho do Porto numa versao
editada e acelerada 3x Edited and 3x accelerated
version of the microscopic observation of
alcoholic fermentation in Port Wine

Alexandra Mendes Ferreira, Laboratoério

de Microbiologia do Vinho e Biotecnologia,
Universidade de Tras-os-Montes e Alto
Douro Laboratory of Wine Microbiology and
Biotechnology, University of Tras-os-Montes
and Alto Douro

PISO 2
A CULTURA DO VINHO

Durante o processo de fermentacgao as partes sélidas das
uvas elevam-se acima da parte liquida (mosto) formando
o que se chama a Manta (4). Esta obra representa
precisamente esse momento de suspensao, sensagao que
caracteriza o periodo da vindima.

Apo6s um ano de espera, desdobrado em cuidados com

o solo e avinha, chega a altura de colher o devido fruto.

E essencial identificar com preciséo o ponto de maturacéo
da uva para definir o momento exato da colheita.

A Vindima (5) € um momento de grande intensidade,

um trabalho arduo e incessante, um primeiro momento

de um processo que se estendera no tempo.

O Lagar (7) é a forma tradicional de vinificagdo no Douro
e marco identitario desta cultura. Embora hoje existam
muitos outros métodos de vinificagao, o lagar continua
a ser o método de elei¢cdo para a producéo de vinhos

do Porto de qualidade superior. Durante a pisa da uva
desenham-se formas geométricas e aleatoérias, ora
acompanhadas por um ritmo de marcha, ora por sons
mais livres. E um momento de fus&o entre o corpo
humano e a matéria que ele transforma.

Fervere (6), que significa fermentacao, € um processo
fundamental para a compreensao da feitura de qualquer
tipo de vinho. No caso do vinho do Porto, talvez seja ainda
mais essencial, uma vez que o que o distingue é a paragem
deste processo. Ser humano e organismos unicelulares
microscopicos, as leveduras, laboram sobre a matéria,
transformando-a, num resultado que oscila entre o
previsivel e o inesperado.

Talvez nés, humanos, tal como as Leveduras (8), sejamos
também uma espécie de organismo microscopico
quando comparados com a imensidao do territorio, seres
que vao cumprindo a sua fungéo e consequentemente
transformando a matéria.

FLOOR 2
THE WINE CULTURE

During the fermentation process, the solid components

of the grapes rise above its liquid component (must),
forming what is usually called a Manta. This work represents
precisely this moment of suspension, a sensation that
characterizes the harvest period.

After a year of waiting, dedicated to taking care of the

soil and vines, the time has come to harvest the fruit. It is
essential to accurately identify the grape’s maturation point/
ripeness in order to determine the exact moment of harvest.
Harvest (5) is a moment of great intensity, an arduous and
incessant work, the first stage of a process that will continue
over time.

The Lagar/Wine Press (7) is the traditional form of
winemaking in the Douro region and a hallmark of this
culture. Even though many other winemaking methods
exist today, the lagar/wine press remains the preferred
method for producing superior-quality Port Wine. During
the grape treading, random geometric shapes are drawn,
sometimes chanted to the rhythm of a march, others

to more free-flowing sounds. It is a moment of blending
between the human body and the matter it transforms.

Fervere (6), meaning fermentation, is a fundamental process
for understanding the making of any type of wine. In the
case of Port Wine, it may be even more essential since what
distinguishes it is the halting of this process. Human beings
and microscopic unicellular organisms (yeasts) work on
matter, transforming it into a result balancing between

the predictable and the unexpected.

Perhaps we humans, like Yeast (8), are also a kind of
microscopic organism when compared to the vastness

of the territory, beings that keep fulfilling their mission and,
consequently, transforming matter.
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PISO 3 TEMPO FLOOR 3 TIME

9
ENTREPOSTO COMMERCIAL HUB
Técnica Mista Mixed Media

D
CULTURA DO TEMPO THE CULTURE OF TIME

10

TARTARATOS TARTRATES
Acrilico, ferro, vinho do Porto
Acrylic, iron, Port wine

1"
TEMPO E OXIGENIO TIME AND OXYGEN
Técnica Mista Mixed Media

Elevador
Elevator

12

13

)

12
AARTE DO BLEND THE ART OF BLENDING
Técnica Mista Mixed Media

13

REFLEXAO REFLECTION

a)

P6 de xisto, resina de pinheiro, cera de abelha,
ferro Schist powder, pine resin, beeswayx, iron
b)

Voz \/oice

Ivana Sehic, Flora di Martino, Joana Gongalves
Orgéo Organ

Ivo Brandao

Sonoplastia Sound design

Ivo Brandao

Acesso ao piso 2
Access to 2nd floor

PISO 3
A CULTURA DO TEMPO

As pecas Tartaratos (10) sdo inspiradas nas formas
geomeétricas de cristais que derivam do acido tartarico
presente no vinho, formando-se e precipitando-se ao
longo do envelhecimento. Estas esculturas traduzem
visualmente a cristalizagdo e suspensao do tempo e da cor
caracteristica dos trés estilos de vinho do Porto: Branco,
Ruby e Tawny. A sua estrutura lapidada refrata e dispersa
a luz, funcionando também como um prisma.

Tempo e Oxigénio (11) A agcao do tempo e oxigénio sobre
a matéria é lenta. O seu impacto gerou duas formas de
envelhecimento: em ambiente redutivo ou oxidativo.

No primeiro, o vinho € privado de oxigénio, envelhecendo
a maior parte do seu tempo em garrafa, no segundo

o vinho esta em contacto com o oxigénio, envelhecendo
em madeira. Este duplo caminho de envelhecimento, bem
como a cor das uvas que lhe dao origem, resulta em trés
estilos distintos, que se desdobram em vérias categorias
de Vinho do Porto.

A Arte do Blend (12), loteamento, ou mistura de diferentes
vinhos, procura alcancar um resultado harmonioso,

um equilibrio entre estrutura, corpo, dogura e acidez,
aromas e cor. E um exercicio de meméria dos sentidos

que vao registando as caracteristicas de vinhos com perfis
distintos de varios anos, castas, parcelas, etc.

Um longo caminho foi percorrido até chegarmos a
percecgao do gosto que temos hoje do vinho do Porto.
Mas e agora, qual sera o futuro deste gosto? Vemo-nos
refletidos numa espécie de espelho composto por pé de
xisto. E dificil escapar a nossa Reflexio (13) pois voltamos
sempre a consciéncia da nossa condi¢ao de prisma que
tudo interpreta e transforma.

PISO 3
THE CULTURE OF TIME

The Tartrates (10) pieces are inspired by the geometric
shapes of crystals that derive from the tartaric acid
contained in wine, assembling and precipitating during
ageing. These sculptures visually translate the crystallization
and suspension of time and the characteristic colour of the
three categories of Port Wine: White, Ruby, and Tawny. Their
lapidated structure refracts and disperses light, functioning
also as a prism.

Time and Oxygen (11) The action of time and oxygen on
matter is slow. Their impact engendered two forms of
ageing: in reductive or oxidative environment. In the former,
the wine is deprived of oxygen, ageing most of the time in
the bottle; in the latter, the wine is in contact with oxygen,
ageing in wood. This dual ageing process, as well as the
colour of the grapes from which it originates, results

in three different styles, divided into various categories

of Port Wine.

The Art of Blending (12), the combination of different wine
varieties, seeks to achieve a harmonious result, a balance
between structure, body, sweetness and acidity, aromas
and colour. It is an exercise of sensorial memory registering
the characteristics of wines with distinct profiles in terms
of harvest years, varieties, plots, etc.

We have come a long way to reach the perception of Port
Wine’s flavour that we have today. However, what will the
future hold for this flavour? We see ourselves reflected

in a sort of mirror made of schist powder. It is difficult

to escape our Reflection (13), because we always return
to the awareness of our condition as prisms interpreting
and transforming everything around us.
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“Mas de que é feito, afinal, o gosto do Porto?

(-e:)

O caleidoscopio é demasiado complicado e movedico para

o apreendermos completamente. Uma vida inteira, movida
por uma curiosidade atenta, ndo seria suficiente — e ainda
bem, pois, de contrario, o que haveria para descobrir? Como
Jja afirmei, ndo procuro senao partilhar o prazer de saborear.
Limito-me, assim, a apresentar alguns elementos do bouquet
que compobe o gosto que tenho do Porto — ou do loteamento,
como precisamente se diz para falar da elaboracéao subtil
dos vinhos do mesmo nome. Contudo, é apenas o meu

blend pessoal, e a do momento presente: o vosso sera
provavelmente diferente, como o serd o meu amanha.

Nisto reside a riqueza do gosto.

(.)
O gosto € a memoria e o futuro do homem.”.

Francois Guichard
“Porto, uma cidade com gosto’, 1997

“But after all, what is the flavour of Port?
(..)

The kaleidoscope is far too complex and shifting for us to
grasp it completely. A lifetime, driven by attentive curiosity,
would not be enough—and fortunately so, for otherwise,
what would there be left to discover? As | have already
stated, | seek only to share the pleasure of tasting. | limit
myself, therefore, to presenting some elements of the
bouquet that make up the taste | experience in Port—

orin the blend, as one precisely calls it when referring to
the subtle crafting of wines of that name. Yet it is only my
personal blend, and of this present moment: yours will likely
be different, just as mine will be tomorrow. In this lies the
richness of taste.

()
Flavour is both the memory and the future of man.”.

Francgois Guichard
“Porto, uma cidade com gosto’, 1997
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Intervengéo no Edificio / Building Intervention
Domus Social, E.M.

COLABORACAO E CONTEUDOS GENTILMENTE
CEDIDOS POR / COLLABORATION AND CONTENT
KINDLY PROVIDED BY

A. Ramos Pinto Vinhos, S.A.

Ameztoy & Almeida, Lda.

Associacdo para o Desenvolvimento da
Viticultura Duriense (ADVID)

Assoc. das Empresas de Vinho do Porto (AEVP)
Churchill Graham, S.A.

Inst. de Investigacao e Inovacdao em Saude (i3S)
Instituto dos Vinhos do Douro e do Porto (IVDP)
Jaime Abrunhosa

Nicolau de Almeida, Lda.

Nuno Magalhaes

Quinta do Vale Meao

Symington Family Estates

Universidade de Tras-os-Montes e Alto Douro
(UTAD) - Laboratério de Microbiologia do Vinho
e Biotecnologia

Departamento de Geologia
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